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Piec konwekcyjno-parowy iCombi Classic ICC 202G | CG2GRRA.0000915 |
20x GN 2/1, gazowy

Gazowy piec konwekcyjno-parowy, CG2GRRA.0000915

Ocena: Nie ma jeszcze oceny
Zadaj pytanie o produkt

ProducentRational

Opis
RATIONAL Gazowy piec konwekcyjno-parowy, CG2GRRA.0000915

Wydajny, wytrzyma?y, niezawodny - taki jest Rational iCombi® Classic.
Idealne rozwi?zanie dla oséb, ktére posiadaj? doskona?? znajomo?? rzemios?a i potrzebuj? niezawodnej technologii gwarantuj?cej wsparcie w
codziennej pracy.

?atwa obs?uga.
Wciskane pokr?t?0, kolorowy ekran, zrozumia?e symbole - wszystko po to, ?eby praca by?a jak najbardziej intuicyjna oraz bezb??dna.

Proste programowanie.
Indywidualne programowanie nawet 100 programéw z wielostopniowymi ?cie?kami przyrz?dzania do 12 krokéw - gwarancja powtarzalno?ci
rezultatow.

ClimaPlus.
Najwy?sza wydajno?? odprowadzania wilgoci oraz regulacja wilgotno?ci w stopniach co 10% zapewniaj? precyzyjnie dostosowany klimat w
komorze - gwarancja szybkich rezultatow.

Rozszerzenie sieci.
Opcjonalne z??cze LAN lub WiFi umo?liwia pod??czenie do ConnectedCooking, czyli rozwi?zania sieciowego firmy RATIONAL - m.in. do
tworzenia w?asnych programéw i dokumentacji sanitarne;.

Wentylatory.
3 wentylatory w po??czeniu z geometri? komory zapewniaj? optymalne rozprowadzanie temperatury, a tym samym doprowadzanie du?ej ilo?ci
energii do produktéw - gwarancja réwnomiernych rezultatéw i wysokiej wydajno?ci produkcyjne;.
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Czyszczenie i odkamienianie.
Automatyczne czyszczenie, réwnie? w nocy, bezfosforanowe tabletki czyszcz?ce i ich ograniczone zu?ycie — lepiej si? nie da. Care-System
zapobiega rownie? powstawaniu osadu z kamienia.

O?wietlenie LED w komorze.
Zaufanie jest dobre, ale kontrola jeszcze lepsza: dzi?ki wysokiej intensywno?ci ?wiat?a i neutralnej barwie ?atwo z zewn?trz rozpozna? stopie?
dogotowania produktu.

Dane Techniczne:

PRODUCENT: Rational

KOD PRODUKTU: CG2GRRA.0000909
KOD PRODUKTU: CG2GRRA.0000903
KOD PRODUKTU: CG2GRRA.0000915
LINIA: iCombi Classic

SZEROKO?7?: 1082 mm

G??BOKO0??: 1117 mm

WYSOKO??: 1807 mm

ZASILANIE: gaz

MOC CA?KOWITA: 84.0 kW
NAPI?CIE: 230 V

PRZY??CZE URZ?DZENIA: 1 NAC
ROZMIAR GN /BLACH: 1/1

ROZMIAR GN /BLACH: 2/1
POJEMNO?? GN/BLACH: 40x GN 1/1
POJEMNO?? GN/BLACH: 20x GN 2/1
WAGA: 371 kg

Materia?y do pobrania:
Broszura - pobierz TUTAJ.
Instrukcja obs?ugi - pobierz TUTAJ.

Specyfikacja przetargowa - pobierz TUTAJ.
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